
 
 

Unser Windmühlen-Sommermenü 
 

Gebratene Jakobsmuscheln mit Orangen-Fenchelsalat  
und Sanddorn-Vinaigrette 

~~~ 
Kaltes Zuckerschotensüppchen mit Minze 

 
~~~ 

Seeteufelmedaillon mit Salbeisauce und Fregola 
 

~~~ 
Kikok-Maishähnchen-Brust aus dem Paderborner Land 

 mit gebratenen Pfifferlingen, Burgundersauce 
und Serviettenknödel 

 
 

~~~ 
Ananas-Salat mit Kokosparfait 

 
 

3-Gang-Menü 57,00 € (Vorspeise, Fleisch, Dessert) 

 
als 4-Gang-Menü 72,00 € (zusätzlich mit Seeteufel) 

 
als 5-Gang-Menü 79,50 € (zusätzlich mit Süppchen) 

 
Unsere Sommelière Anna-Katharina Lemke 
empfiehlt Ihnen dazu eine passende Weinbegleitung (gerne auch alkoholfrei) 
- für das 3-Gang 22,00 € 
- für das 4-Gang 28,00 € 
- für das 5-Gang 35,00 € 

 



 

 
Sylter Restaurants und ihre Spezialitäten bei uns in der Windmühle 

 
Friesen-Etagere:                    ab 2 Personen   13,50 € pro Person 
 Schinken mit Wachtelei auf Pumpernickel, Lachsterrine,  
 Guacamole mit Shrimps, kaltes Zuckerschotensüppchen,  
 Tomate-Mozzarella-Basilikum 
 
Nösse: Gebratene Pfifferlinge mit bunten Sommersalaten und Croûtons               12,50 € 
 
Ziege am Strand: Karamellisierter Ziegenkäse, Ziegenkäse-Eis, 
 Cranberry-Cous-Cous-Salat mit Minze                  14,50 € 
 
Landhaus-Suppe: Pfifferlingsrahmsüppchen mit Kräuteröl     9,50 € 
 
„Seepferdchen“: Tomatenconsommé mit Basilikum-Grießklößchen    9,50 € 
 
„Sansibar“:  Original Caesars Salat, Parmesan, Croûtons 
 mit gebratener Kikok-Maishähnchenbrust                                24,50 € 
 oder 3 in der Schale gebratenen Wildfanggarnelen                25,50 € 
 
„Morsumer Kliff“:  Ravioli mit Pfifferlingen gefüllt, Rucola, Tomaten, Pinienkerne                       21,50 € 
    
„Klassiker“: Windmühlenschnitzel in der Pfanne serviert  
 Zwei kleine Schweineschnitzel mit geschmorten Champignons   
 und Zwiebeln, Bratkartoffeln, Sauce Hollandaise, dazu ein Salatteller          26,50 € 
 
„Rotes Kliff“: Gebackenes Rotbarschfilet, Remouladensauce 
 und Pellkartoffelsalat mit Apfel und Kapern                25,50 € 
 
„Vogelkoje“: Gebratenes Zanderfilet mit Rahmpfifferlingen und Kartoffelschnee             32,50 € 
                
„Fährhaus“ Original Wiener Kalbsschnitzel mit Kartoffel-Dillgurkensalat              32,50 € 
                
„Fisch Fiete“:  Fischfiletteller mit Meerbarben-, Wolfsbarsch-, Doraden- Filet und  
 Riesengarnele auf Ratatouille und Meersalzkartoffeln                          32,50 € 
 
„Jörg Müller“: Seeteufel mit Salbeisauce, Zuckerschoten und Fregola-Nudeln                      34,50 €   
 
„Landhaus-Stricker“: Rosa gebratener Lammrücken mit Lavendelkruste, 
 Burgunderjus, Bohnengemüse und Rosmarinpolenta                              34,50 € 
           
„Sturmhaube“: Milchreisparfait mit Sylter Roter Grütze     9,50 € 
 
„Kupferkanne“: Heidelbeer-Crumble mit Vanillesauce und Eis                 10,50 € 
 
„Mühlen-Sommer-Hit“ Ananas-Salat mit Kokosparfait                   10,50 € 
 
„Coast Weinbar“: Vier verschiedene Rohmilchkäse mit Aprikosensenf und Walnussbrot         13,50 € 
 
„Kai 3“ : Caipirinha-Tiramisu im Weckglas mit Himbeeren    6,00 € 
 
„Mühlen-Tiramisu“ am Tisch zubereitet:  Biskuit*Espresso*Mascarpone*Whiskylikör Miss Sunshine    13,50 € 
 

Die Speisenkarte kann nach Tageseinkauf in Auswahl und Preisen variieren. 



 

 

 

 

 

 

Veranstaltungen in der Windmühle: 

 

 

Sylter Wochen bis 23. August 2026 

 

Freitag, 02. Oktober 2026 

 Whiskydinner mit Jens Oeltjendiers-Odion 

 

Ab dem 19. November 2026 wieder unser 

leckerer Adventliche Mühlenschmaus 

 

Bitte rechtzeitig reservieren! 

 


